Speiseplan @gg’é@ | Jacenneen ] 5} Unternehmensgruppe Hinchen

Cook & Chill - 4.0 N ecererree— : . eines der fiihrenden Unternehmen der Dzenst!ersmngs Branche in den neuen Bundesldndern”
EINRICHTUNG: Woche: Kontakt Kiiche: - .
- Ma l'lO Rado mvski ' Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kénnen Spuren aller aufgefiihrten
Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.
Knobelsdorf 04.03. - 08.03.2024 Tel.: 017639658550
b = P ST ___"_'F";ﬁh?t:ﬁc—k‘—""' R =y s = v = = =7 = = = T I 77Vesper——777
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(BIG1)
Buntes Rirt:it J@ Blumenkohl @
Montag . . Jagidunirst U]aSCh(HZG”S) mit BeChame[SOBe(G”M) und VESPER
Friihstiicksbuffet g Deisert i ' | Kartoffeln, Dessert™
—_ —
SiiB-Saurer-Kartoffel- fﬁ’ 2P
Buntes Eintopf©" & Hacksteak ®¢"
Dienstag mit Jagdwurststreifen™#*®, | it Rahmspinat©™ und VESPER
Friihstiicksbuffet Méhren, saurer Gurke®, Kartoffeln
Baguettebrot‘G”, Obst
(BIG1) s
Buntes MilchgrieBbrei ©"™ e ——PiSta A6 yng
Mittwoch mit Zucker-Zimt-Mischung, | ™' ' °Ma ?ns%“%wm;?s) VESPER
Friihstiicksbuffet Kompott®® y ([ JoEsEschnizel :
2 L3 Kompott®®
Ll (M)
. Arauterguark
Buntes Seehechtfilet ©” KZ:’ Zn;?;; :ﬁ VESP
D ta @ Maie. G1m) 2 ESPER
e . icksbuff mit Mais !(arqttensof&e Lebernurst®™ ynd
Frihstiicksouftet und Reis, frischer Salat ™ g
Butter™", frischer Salat
Buntes Pasta ®C) v Héhnchenbrustfilet Natur
Fosling mit SoRe "Bolognese | mit BratensoRe®", buntem VESPER
Friihstiicksbuffet Art"®©" ynd Reibekzse™, Gemiise®’und
Obst Vollkornreis !139

Wir versuchen alle unsere Speisen chnie kennzeichnungspflichtige inhaltstoffe herzustellen; sollten doch einmal welche Verwendung fi
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt {4) mit Farbstoff (5) mit SiBungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstarker (8) Saurungsmittel (9) modifizierte Stirke (1' 0) Nitritpokelsalz

(A) SojalSojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerig/Sellericerzeugnisse (E) ErdniisselErdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (Ga) Hafer (G6)
Kamut (I) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) MilchiMilcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandeln (N2) Haselniisse (N3) Walniisse (N4} Kaschuniisse (N5)
Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandnusse (3) SenfiSenferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

g : - o &{“ f - " & - (U weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen sowie
<¥ vegetarisch 7 Schweinefleisch S ot Rindfieisch ’3’\ Gefliigel unsere Empfehlung Allergenen erhalten Sie in der Essenausgabe
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Cook & Chill - 4.0 e D, e e . .. eines der fiihrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den newen Bundesiindern”
EINRICHTUNG: Woche: Kontakt Kiiche: o S
Mario Radomyski Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kdnnen Spuren aller aufgefiihrten
'_F—i 0 1 76‘39655550 Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.
Knobelsdorf .03. - 15.03.2024 -== —

- Vesper

Friihstiick T — " Meniid B e L L e P

- . (G1)
Buntes Ealy Gemuj}i Lrame Buntes Gefliigelfrikassee
Montag _ Falafelballchen*/BD/C1IMS) e b(ND’Fl;in:: 4 VESPER
Friihstiicksbuffet in Paprika-Rahm© Mg | 1 o oo ol o
Decsor™ @ Reis, Dessert™ )
i ¥ ) Bunter Nudel- |
Sédchsische ; 3
Guntes Kartoffel. ® = Vollkornmix ®¢" @
Dienstag . - ﬂ&i @ro)|  mit 3-Kase-SoRe®"™ VESPER
Friihstiicksbuffet |™M l'('nrs g e (Parmesan, Mozzarella,
, Méhren und Obst
Gorgonzola), Obst
=
Quarkkeulchen ®°"™ | Kasslerfleischpfanne
e Buntes F Zuckar uid @ (6110/G1) N VEEPER
Friihstiicksbuffet Apfelmus@®® mit WeiRkrautstreifen un
Tagessuppe®P¢"™ Kartoffeln, Apfelmus®®
et Ery_fmﬂﬁggmyﬁg@|
Buntes Hoki-Fischfilet ©'°" in -
Donnerstag ) ) mit ZitronensoRe®™ und | KrauterbechamelsoRe©"™, VESPER
Frithstiicksbuffet Reis, frischer Salat mit Pasta®®", frischer
Salat
Buntes ’ (G1) . (Breug;
Freitag Rinderragout Buntes Eierragout VESPER
Friihstiicksbuffet | mit Rotkraut®” und KisRe mit Kartoffeln, Obst

Wir versuchen alle tinsere Speisen ohne kennzeichnungsptlichtige Inhaitstoffe herzustelien, Soiiten'doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnets
{1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3} geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit SiiBungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstirker (8) Sdurungsmittel () modifizierte Stirke (10) Nifritpokelsalz

(A) SojalSojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzetgnisse (E) Erdnisse/Erdnusserzeugnisse (F) FischiFischerzeuanisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse; (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roagen (G4) Gerste (G5) Hafer (GB) |
Kamut (I) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstiererzeughisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandeln (N2) Haselnusse (N3) Walniisse (N4) Kaschuntisse (N5)
Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandniisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen sowie

_ o i . 3 . _ &, (G
@ vegetarisch ! Schweinefleisch '3_‘:4 Fisch (%" Rindfleisch )%‘ Gefliigel unsere Empfehlung Allergenen erhalten Sie in der Essenausgabe



Unternehmensgruppe Hanchen

" eines der fithrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundeslindern”

Speiseplan Z__. e

Cook & Chill - 4.0

EINRICHTUNG: Woche: Kontakt Kiiche:

Mario Radomvski ' Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kénnen Spuren aller aufgefiihrten
= Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

Knobelsdorf 18,03, - 22.03.2024 1el:i017639685550  \

Friihstiick ' e ; Vesper

t)@‘ P (A/BIDIGT/MIS)
. Gy Gemiisebagel
Buntes it Ja i—ou‘arn_tk? if (1/2:’6/:5;) mit Sahne-
Montag gawdrsisTel®® | KrautersoBe®"™ und VESPER
Friihstiicksbuffet Papnka;G(?)urke o Vollkornreis, @
Baguettebrot™"’, Dessert Dessert™
3 Héahnchen "Cordon
Buntes Pasta ®/¢" @ o B_,eu..(B/GW)‘_{
Dienstag o mit TomatensoRe“", it GefligelsoRe®” VESPER
Frithstiicksbuffet Reibekase™, Obst etz B S A
' Broccoli und Kartoffeln
! B/G1
Buntes Milchreis ™ @ ; M( ){G1IM)
Mittwoch mit Zucker-Zimt-Mischung, Ll Gemusgrahn?sogﬂ? VESPER
Frithstiicksbuffet Kompott®® Uiieaas
Kompott( ) i
Buntes Seelachs im Backteig ™'¢" Pasta ®®" @
| grean G1MIS :
Donnerstag mit Krauter—SenfsolSe(M ) mit T?g:fﬁten-' VESP ER
Friithstiicksbuffet und Kartoffelptiree™, Fetaragout , frischer
frischer Salat =4 Salat
Buntes Hihnchen-Nuggets {61 Gekochte Eier in
Freitag mit TomatensoRe®" und Senfsofe ®'*"™" VESPER
Friihstiicksbuffet Pasta®®", mit Méhrengemiise®” und
Obst tg Kartoffeln

Wir versuchen alle insere Speisen ohne kennzeichnungspfiichtige Inhaltstoffe herzustellen, sollten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und.ebenso die Allsrgene wie folgtgekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit SiiBungsmittel (6} mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstirker (8) Sdurungsmittel (9) modifizierte Starke (10) Nitritpokelsalz

(A} SojalSojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdnisse/Erdnusserzeuanisse (F) FischiFischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6)
Kamut () Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose {N) Schalenfrischte: (N1) Mandeln (N2) Haselntisse (N3) Walniisse (N4) Kaschuntisse (N5)
Pecanniisse (NB) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queensiandntisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzelignisse

. s . % : Gt . . . . G weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen sowie
@ vegetarisch 7 | Schweinefleisch NS Fisch W Rindfieisch :1‘ Gefliigel unsere Empfehlung Allergenen erhalten Sie in der Essenausgabe



Unternehmensgruppe Hanchen

. eines der ﬁlhrenden Unternehmen der Dtemﬂerstzmgs Branche in den newen Bundeslidinedern”

Speiseplan ZZ .. | vheaen

Cook & Chill - 4.0

EINRICHTUNG: Woche: ~ Kontakt Kiiche:

Mario Radomvski Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kénnen Spuren aller aufgefilhrten
Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

Knobelsdorf | 25.03. - 29.03.2024 Ieli0176396858%0 |

CFrihStick _—

Buntes Lasagne-Suppe "™ Gemiisetaler ®C1M) @
mit Tomaten, Hackfleisch, | ——————— &l
Montag r Schmand, Nudeln®©" yng | i Paprika-Rahmsoe™ 1 VESPER
Frithstiicksbuffet D,esse £ und Kartoffeln, Dessert™
W
Buntes ur;i;fe;tgil)se @ Grillwurstscheiben (6”‘:;\
Dienstag . mit Méhren, Kohlrabi, |t Tomaten-Gurrysofie .7, VESPER
Friihstiicksbuffet Blumenkohl, Kartoffeln, Kartoffelpree™,
Mischbrot®"®? Opst Obst
Buntes Eierkuchen ®¢" @ Pasta ®'¢" @
Mittwoch o mit Zucker, Apfelmus®®, | mit TomatensoBe(G” und VESPER
Friihstiicksbuffet Tagessuppe®P'¢"™ Reibekase™, Apfelmus®®
Riihrei® % | Jumbo-Fischstibchen ®°"
Buntes mit Rahmspinat®™ und | mit Hollandischer Sose®"™,
RonBEEt R Kartoffeln, Kartoffelpiiree™, frischer VESPER
Frihstiicksbuffet Salat, A

OSTERUBERRASCHUNG OSTERUBERRASCHUNG

[ o e —

Wir versuchen alle unsere Speisen ohrie kennzeichnungspilichtige Inhaltstoffe herzustellen, sollten doch einmal welche Verwendling finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mitFarbstoif (5) mit Siiungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstarker (8) Saurungsmittel (9) madifizierte Starke (10} Nitritpokelsalz
(A} SojalSojaerzeuanisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdnisse/Erdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (GG]‘
Kamut () Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandeln (N2) Haselntisse (N3) Walniisse (N4) Kaschuniisse (N5)
Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandniisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

; 4 = . @ W o . 6 3 weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen sowie
@ vegetarisch 4 Schweinefleisch NS Fisch Rindfieisch ,—@ Geflligel G unsere Empfehlung Allergenen erhalten Sie in der Essenausgabe



