speiseplan @// Anderungen

Friihstiick

Sl Unternehmensgruppe Hanchen
Cootk & Chill - 4.0 — s " eines der fiihrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundeslindern”
EINRICHTUNG: Woche: Kontakt Kiiche:
Mario Radomlgskl Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kénnen Spuren aller aufgefiihrten
Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.
Knobelsdorf 01.04. - 05.04.2024  T€l:.0176/39655550

—_—————— s
Montag
Méhren-Eintopf©" Gefliigelgeschnetzeltes
Buntes mit Kartoffelwiirfeln, (1M
Dienstag _ : frischen Krautern und mit Erbsengemiise©"™ VESPER
Friihstiicksbuffet Vollkornbrot "4, & und Kartoffeln, | g
- Dessert™ \ Dessert™ b
Buntes HefekléRe ©'W @ Hihnchenschnitzel ®¢"
M e | 't
Mittwoch mit VanillasoRe®"™, G1 o M VESPER
Friihstiicksbuffet Kompott2® Soe'®” Rahmgemuse™
und Kartoffeln '
< Gebratenes T+ “ = B ' %
Buntes Seelachsfilet ©°" Vollkorn-Pasta ®°"™
Donnerstag < A mit DillsoRe®"™'S), mit GemisesoRe®"™ und VESPER
Frithstiicksbuffet Kartoffelpiiree™, frischer |Reibekase™ frischer Salat
- Salat
BIG1 e
Buntes Riihrei® w _Eg_s__rt;: R
Freitag mit Spinat®™ ynd (112/5/GA/S) VESPER
Frihstiicksbuffet Kartoffeln Jagdwurstgliiasch :
Reibekase™ und Obst
Wir versuchen a!.le unsere Speisen ohne kennzeichnungspflichtige inhaltstoffe herzustellen, sollten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:

(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4} mit Farbstoff (5) mit StiRungsmittel (6) mit Phosphat (7) mif Geschmacksverstirker (8) Siurungstittel (8) modifizierte Stirke (10) NilritpGkelsalz

(A) SojalSojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdniisse/Erdnusserzeugnisse (F) FischiFischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste {G5) Hafer (G6)
Kamut (I) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Miicherzeugnisse inkl. Laktose (N} Schalenfriichte: (N1) Mandeln (N2) Haseln(isse (N3) Waliniisse {N4) Kaschuniisse (N5}

Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (NB) Macadamia-Queenslandniisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiers/Erzeugnisse

F E 1 g 5 H
vegetarisch =~ ' Schweinefleisch -2 Fisch "s"l Rindfleisch &

= G weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen sowie
Gefliigel unsere Empfehlung Allergenen erhalten Sie in der Essenausgabe



Unternehmensgruppe Hanchen

Speiseplan /ﬂ | Anderungen

=1 vorbehalten.
@;%Q % ¢ B " eimes der fiiirenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundeslindern®
EINRICHTUNG: Woche: Kontakt Kiiche:

Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kénnen Spuren aller aufgefiihrten
Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

Mario Radomyski
Knobelsdorf 08.04. - 12.04.2024 1€l 0176139655550

Friifistiick | Menti 1 Menii 2

Buntes Pasta ®°" V|| e kﬂeisc"{éf)ra"t-
Pfanne
Montag mit TomatensoRe'®" S VESPER
T T : mit Kartoffeln und
Friihstiicksbuffet Reibekase™ Dessert™ e -
Buntes c1)
Buntes Gefliigelfrikassee "OFCM|  Rote Beete-Pufier (
Dlenstag ) g @ VESPER
Frithsticksbuffet mit Erbsen, Méhren un¢’ Butterso[&e M mit
. Reis, Obst " Kartoffelpiiree™, Obst G,
Buntes Quarkkeulchen ®C"™) Geb@tenes Pu terz;l;ea_!_(
Mittwoch bt mit Zucker, Apfelmus ?® nE‘utb Bratensciﬁe(m), VESPER
Frihsticksbuffet (BIDIGIM) 4 rbsengemiise
Tagessuppe ;@ ah R aic ¥
AN = — | ] |
. (BFIGT) T ‘_1
Buntes Kréiuterguark“‘”’ . M S
Donnising mit Kartoffeln, Butter™ und it Kraute“rsoﬂ(»hen) : W VESPER
Friihstiicksbuffet frischap ial =t & Kartoffc:.-lpusrelet , frischer
ala
Buntes Pasta B/G" §$ Fleischkise ®P'¢"S)
Freltag mit Krautersoe®"™ und mit Bra’t.enso!:&e(?;:,) VESPER
Friihstiicksbuffet Reibekise™ Obst Kohlrabigemiise
) und Kartoffeln -+~

¢ soliten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit SiiBungsmittel (6) mitPhosphat (7) mit Geschmacksverstirker (8) Sdurungsmitiel (9) modifizierte Stitke (10) NitritpGkelsalz

(A} SojafSojaerzeugnisse (B) EierEierzeugnisse (D) Selierie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdnlisse/Erdnusserzeugnisse (F) FischiFischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6)
Kamut () Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schaienfrilchte: (N1) Mandeln (N2) Haselnlisse (N3) Walnilisse (N4) Kaschunilsse (N5)
Pecannlisse (N6) Paranlsse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandniisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

s . z AT 3 - L. . E ! G weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen sowie
vegetarisch Schweinefleisch b Fisch M Rindfleisch d Gefligel unsere Empfehlung Allergenen erhalten Sie in der Essenausggall:: ¢



= Anderungen
spelsepla n coDEs vor‘:nehaltgen.
EINRICHTUNG: Woche:

i

" Kontakt Kiiche:

Mario Radomyski
Tel.: 0176/39655550

Unternehmensgruppe Hanchen

eines der fiihrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundeslindern”

Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kdonnen Spuren aller aufgefiihrten

Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

Knobelsdorf 15.04. - 19.04.2024
Fruhstuck (R [ VESPEF
Kohirabi-Méhren- s b
Buntes Eintopf©" ¢ Gefliigelragout " ~
Montag mit Kartoffelwtrfeln, frischen | mit griinen Bohnen®" und VESPER
Vollkornbrot©”¢?, pessert™
= — —— — —]
Buntes Spétzle ®°" % | Schweineschnitzel ®*
; (G1)
Dienstag : mit KasesoRe©™ und mit Bratznsof&e (G1,)buntem VESPER
Friihstiicksbuffet 5 cbnatahafe ol emise
Rostzwiebeln™ ", Obst titid KCartofalit | ™
& Bunter Nudel- ‘;ﬁ
Buntes Milchreis™  ~ Eintopf ®™¢"  ~
Mittwoch mit Zucker-Zimt-Mischung |mit Gefliigelfleisch, Erbsen, VESPER
Friihstiicksbuffet und Kompott@® Mohren, Krautern und
Kérnerbrot©?, Kompott(z’s)
e A
Buntes Backfisch ®*¢" Pasta ®¢" “
Nomadsta mit Dillsoﬂe‘?’ ™ und mit Gem Usebloh%;nese(G” VESPER
Frithstiicksbuffet Kartoffelpiiree™, frischer | und Reibekase™, frischer
Salat Salat
I Veg;;arischer Linsen- B ?
Buntes Eintopf ™" - Wiener-Wiirstchen-
Freitag mit Kartoffelwiirfeln, ‘# Gulasch 176" VESPER
Friihstiicksbuffet Méhrenstreifen und mit Pasta®®", Obst ¢ r)

Wir versuchen alle un

ollkornbrot(G”G3), Obst

isen ohne kennzeichnungspflichtige Inhaltstoffe herzustellen, soliten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:

(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmitte! (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit SiBungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschimacksverstarker (8) Sdurungsmittel (9) modifizierte Stirke (10) Nitritpokelsalz
{A) Soja/Sojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdnilsse/Erdnusserzeugnisse (F) FischiFischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste {(G5) Hafer (G6)

Kamut (I} Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiers/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Mifch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandeln (N2) Haselniisse (N3) Walntisse (N4) Kaschuniisse (N5)
Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandnilsse (S) Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

@&

vegetarisch

¢ Schweinefleisch ot Fisch

b d

Ea
™ Rindfleisch

Gefliigel

G unsere Empfehlung

weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen sowie
Allergenen erhalten Sie in der Essenausgabe



Speiseplan 2 TR

i Unternehmensgruppe Hanchen
@g‘,@%? bbbt W S " eines der fiihrenden Unternehmen der [)ien.s'r[eis.fxmg.s'-Brmghe irzgerz newen Bundesidndern”
EINRICHTUNG: Woche: Kontakt Kiiche:
Mario Rvam Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten konnen Spuren aller aufgefiihrten
TeI - 0 1 7 6 ’3 9 6 5 5 5 5 0 Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.
Knobelsdorf 22.04. - 26.04.2024 -
' Friihstiick [
Sédchsische :
Buntes Karfoffelst: e_([)) é Vollkorn-Pasta ®°"
Montag it mit Gemiise-Pesto®®?, VESPER
. . . w (M)
Friihstiicksbuffet | wirstchenscheiben®?, FaEesate (M)U"d .
| Méhre und Dessert™ Dessert :
Buntes Gemiise-  # | Hahnchenschnitzel ®"
Dienstag Frikadelle ("®'¢"') mit BratensoRe©", i’;;’ VESPER
Friihstiicksbuffet | mit KrautersoBe'®™ und | Buttermshren®™ ynd
Tomatenreis, Obst Kartoffeln
v Szegediner
Buntes Eierkuchen (BIGT) % Gulasch (G1/M/Sauerkraut)
Mittwoch mit Zucker| AprImUS(Zla), mit B6hmischen Y VESPER
Friihstiicksbuffet Tagessuppe 6! Knédelscheiben®",
Apfelmus®®
Buntes Pasta /61 & | Seelachs-Backfisch ®S"
Donnerstag mit Sauce uNapolin(G‘i) und mit milder SenfSOBe(f;;Mls) VESPER
Friihstiicksbuffet T . und Kartoffelptiree™,
Reibekase™", frischer Salat Fischer Salat e
@& | Pasta®C" "Bolognese
Buntes Eier-Gemiise- % | —— Art"(D’T”g_
Freitag Ra go ut (B/IG1IM/S) - : ) ” VESPE R
Friihsticksbuffet mit Kartoffeln und Obst mit Regsktase( ),
S i

Wir versuchen alle unsere Speisen ohne kennzeichnungspilichtige Inhaltstoffe herzustellen. sollten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2} mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mifSidBungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstdrker (8) Sdurungsmittel (9) modifizierte Stérke (10) NitritpSkelsalz

(A) SojalSojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdniisse/Erdnusserzeugnisse (F) FischiFischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer {G6)
Kamut () Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/lLupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandeln (N2) Haseindsse (N3) Walntisse (N4) Kaschuniisse (N5)
Pecannlisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandntisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

al [ . . H " : n % R m
vegetarisch ' Schweinefleisch ":-1 Fisch W Rindfieisch .ﬂ‘ Gefliigel G G BRI weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen sowie

Allergenen erhalten Sie in der Essenausgabe



Speiseplan 22 _  |lnene
EINRICHTUNG: Woche: " Kontakt Kiiche:

M ario Radomvski Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kénnen Spuren aller aufgefiihrten

Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.
Knobelsdorf 29.04. - 03.05.2024 1611 0176/39655550

Friihstiick

Unternehmensgruppe Hanchen

" eines der fithrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundeslindern”

Vesper

Bunter Gemiise- -

e~ Hdhnchengeschnetzeltes
Buntes Eintopf©" @ T %mﬂ) e

Montag mit Méhren, Kohirabi, T — ung VESPER
Friihstiicksbuffet Blumenkohl, Kartoffeln, g

i 2/8/M
Mischbrot®"” Dessert™ Reis, Dessert®*™

Buntes Schweinefrikadelle ©'¢"

T Pasta ®*" mit Bratensote®", VESPER

Friihstiicksbuffet |mit BroccolisoBe "™, Obst|  Mischgemiise®” und
Kartoffeln .

% M) e
Arauterguark
Bul'\tes it KKr’t'a;tT ;a:tk (™) d Bandnudeln B
Donnerstag gt Mgy mit1haro en(ém;l e NS it Thunfisch-SoRe @™, VESPER
Frihstiicksbuffet Leberwurst™ ™, frischer frischer Salat |
Salat il
Buntes Méhren-Eintopf ©" &% | Bauernroulade ®*"™
Froita mit Kartoffelwiirfeln, mit BratensoRe©" und VESPER
g - - frischen Krautern und <11 (A/BIG1)
Friihstiicksbuffet 5o Spatzle
Vollkornbrot®©", Obst und Obst -

Wir versuchen alle unsere Speisen ohne kennzeichnungspilichtige Inhaltstoffe herzustellen, sollten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit Sifungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstirker (8) Sdurungsmittel (9} modifizierte Stirke (10) Nitritptkelsalz

(A) SojalSojaerzeugnisse (B} Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Seflerieerzeugnisse (E)} Erdniisse/Erdnusserzeugnisse (F) FischiFischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: {G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6)
Kamut (I} Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandein (N2) Haselniisse (N3) Wainiisse (N4) Kaschuniisse (N5)
| Pecannilsse (N6) Paranisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandniisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

- . . . o . ) § weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen sowie
“ vegetarisch - | Schweinefleisch :-M Fisch W Rindfleisch " Gefliigel @ unsere Empfehlung Allergenen erhalten Sie in der Essenausggalf ¢



